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Закуски для отменного аппетита 
Сельдь бочковой с отварным картофелем, с луком………………………………….. 250 гр.            160 руб.
Семга слабосоленая собственного посола………………………………………… 100/30 гр.            290 руб.
Ассорти благородных рыб………………………………….…………………….... 200/40 гр.             570 руб.
(Семга с / с, рыба масленая, икра красная с ароматным сливочным маслом)
Говяжий язык с хреном и овощами…………………………..…………………… 100/50 гр.              260 руб.
Говядина запеченная с бальзамиком и горчицей……………………………..….. 100/50 гр.              350 руб.
Мясные явства………………………………………….………………………..….. 250/50 гр.             580 руб.
(Язык отварной, буженина, рулет из курицы, подкопченное сало)
Домашние копчености ……………………………………………………...……… 200/30 гр.             460 руб.
(Грудинка, карбонат, свиная шея)
Свежие овощи……………………………………………..………………………… 250/50 гр.             280 руб.
(Томат, огурец, перец болгарский, редис, петрушка, укроп, лук)
Домашние соленья………………………………………………..……………...……250гр.                 260 руб.
(Черри-томат маар., огурец маар,, капуста квашеная, перец сол., чеснок мар.)
Сбор лесных грибов………………………………………………………………….. 150/20 гр.           260 руб.
(Маринованные маслята, опята с ароматным маслом)
Ассорти сыров ……………………………………………………………………...…160/40 гр.           450 руб.
(Четыре сыра с травами , мед и орехи)
Закуска из томатов с сыром и чесноком……………………………………………200/80гр.               210руб. 






























Салаты
Традиционный русский салат с морепродуктами…………..……………….. 200 гр.                         390 руб.
(Классический оливье с креветками, 
мини-осьминогами, кальмарами, обжаренных на гриле.)

Теплый салат с морепродуктами, микс-салатом, 
черри-томатами и сыром…………..……………………………………….…….. 250 гр.                     310 руб.

Легкий салат с лососем…………..……………………………………….…….. 180 гр.                        260 руб.
(Слабосоленый лосось с листьями салата, спелым зеленым яблоком, 
черри-томатами, заправленных оливковым маслом )

Теплый салат с нежным домашним мясом, листьями салата,
черри-томатами и обжаренного цукини…………..……………….. 180 гр.                                         270 руб.

Салат с языком, яйцом, 
черри-томатом, микс-салатом и острым соусом …………..……………….. 210 гр.                           240 руб.

Теплый салат с куриной печенью …………..……………….. 200/30 гр.                                              220 руб.
(Нежная куриная печень с добавлением спелой груши, винограда и листьев салата)

Салат из свиной вырезки…………..……………….. 180 гр.           260 руб.
(Настоящий мужской салат из свиной вырезки, отварного яйца, 
сыром и хрустящими гренками)

Салат мясной…………..…………………………………………………………….. 160 гр.                 220 руб.
(Отварная говядина в сочетании с ветчиной, маринованными опятами,
перепелиными яйцами и сыром «Пармезан» )

Салат «Цезарь»
Хрустящие листья салата, спелые томаты с сыром и гренками
-с креветками …………………….…………………………………………….. 200 гр.                         360 руб.
-со слабосоленым лососем…………..………………………………………… 200 гр.                         330 руб.
-с куриной грудкой…………..……………………………………………..….. 200 гр.                          240 руб.


Салат « Греческий» ……………………………………………………………….. 190/20 гр.               240 руб.
(Классическое сочетание листьев салата, свежих овощей и сыра «фета»с добавлением оливкового масла)
 
Салат « Калифорния» ……………………………………………………………….. 170 гр.                270 руб.
(Тигровые креветки, икра « Тобико», огурцы, авокадо, листья салата, майонез)
 
Салат лосось с авокадо……………………………………………………………….. 200 гр.              350 руб.

Салат «Кристалл» ……………………………………………………………….. 150 гр.                      225 руб.
(Куриная грудка, ананасы, листья салата, маслины, орехи, майонез)






Горячие закуски

Пельмени, собственного приготовления 

- с мясом и сметаной……………………………………………………………….. 150/50 гр.           210 руб.

- мясные, запеченные с сыром…………………………………………………….. 150/50 гр.           230 руб.

- с белыми грибами, запеченными в горшочке ………………………………... 150/50/30 гр.         350 руб.


Жульен

- с языком………………………………………………………………………….. 100 гр.                    210 руб.

- с курицей и грибами…………………………………………………………….. 100 гр.                    150 руб.

- с шампиньонами……………………………………………………………...….. 100 гр.                   120 руб.




Закуска к пиву
Пивная тарелка малая…………………………………………………………….. 350/50 гр.              390 руб.
(Курин. крылья фри, боварские колбаски, гренки с чесноком и сыром)

Пивная тарелка средняя…………………………………………………………… 550/100 гр.           650 руб.
(Печень в беконе, курин. крылья, боварские колбаски, гренки с чесноком и сыром)

Пивная тарелка – большая…………………………………………………………. 800/150 гр.          950 руб.
(Кольца кальмара в кляре, печень в беконе, курин. крылья, боварские колбаски, гренки с чесноком и сыром)

Кальмары в кляре ………………………………………………………………….. 100 гр.                  250 руб.
 
Шашлыки в соусе « Терияки»
-Куриные с овощами……………………………………………………………….. 100 гр.                 140 руб.
-Свинина с овощами………….…………………………………………………….. 100 гр.                 190 руб.
-Лосось с овощами………………………………………………………………….. 100 гр.                 270 руб.
-Куриные сердечки………………………………………………………………….. 100 гр.                140 руб.
-Тигровые креветки………………………………………………………...……….. 100 гр.                290 руб.
-Говяжья вырезка…………………………………………...……………………….. 100 гр.                240 руб.









Пицца
Четыре сыра …………..…………………………………………………………….. 600 гр.                  410 руб.
(Сыр Пармезан, сыр Дор блю, сыр Чедер и сыр Моцарелла)

Мескиканская …………..…………………………………………………………….. 600 гр.               460 руб.
(Карбонад, бекон, томат, перец острый, перец сладкий, маслины и сыр Моцарелла)

Пепперони…………..…………………………………………………………….. 600 гр.                      445 руб.
(Салями, томаты, сыр Моцарелла, итальянские травы)

Овощная…………..…………………………………………………………….. 600 гр.                         410 руб.
(Грибы, томаты, сладкий перец, лук и сыр Моцарелла)

Мясная …………..…………………………………………………………….. 600 гр.                           470 руб.
(Карбонад, салями, ветчина, маслины и сыр Моцарелла)

Грибная …………..…………………………………………………………….. 600 гр.                          360 руб.
(Грибы, томаты, сыр Моцарелла, итальянские травы)

Аппетито …………..…………………………………………………………….. 600 гр.                       440 руб.
(Куриное филе, бекон, ананасы и сыр Моцарелла)





Паста
Спагетти «Карбонара» …………..…………………………………………………….. 250 гр.           350 руб.
(Спагетти с обжаренным беконом и нежным сливочным соусом)

Спагетти с морепродуктами …………..……………………………………………….. 250 гр.           420 руб.
(Подается с соусом на Ваш выбор ( сливочный или томатный))

Спагетти « Болоньезе» …………..…………………………….……………………….. 250 гр.           310 руб.
(Рубленая говядина и томаты)


Супы

Борщ из говядины и чесночными гренками …………..……………………….. 250/25/20 гр.           200 руб.

Солянка мясная…………..……………………………………………………….….. 250/30 гр.           210 руб.

Легкий куриный суп…………..…………………………………………………….. 250/25 гр.           180 руб.

Крем-суп из шампиньонов…………..………………………………………………….. 250 гр.           220 руб.

Крем-суп сырный с гренками …………..…………………………………………….. 250/50гр.          240руб




Горячие блюда из рыбы
 Филе лосося в сливочно-икорном соусе…………..………………………….. 150/10/30 гр.             440 руб.

Лосось со шпинатом и соусом « Терияки» …………..……………………..... 150/100/30 гр.           410 руб.

Судак филе на пару с овощами в сливочном соусе…………..………………….. 160/120/30гр        350руб.

Филе судака в сливочном соусе и овощами-гриль …………..……………..... 150/150/30 гр.           370 руб.

Судак по-гречески…………..……………………………………….……………….. 150/120/30гр     355 руб.  

Щука, фаршированная с овощами…………..………………….………………150/120/30гр              340 руб.           

Рулет по - средиземноморски…………..…………………………...………….. 170/100 гр.                395 руб.
(Горбуша и судак)

Горячие блюда из птицы
Куриный рулет, фаршированный болгарским перцем……………………………….. 250 гр.           320 руб.

Цыпленок «Табака» …………..………………………………………………..……….. за 100гр         110руб.

Филе куриное запеченное с сыром и грибами…………..………………………220/30/30гр              295руб.

Котлета «По-Киевски» …………..…………………………………………………200/30гр                 280руб. 

Горячие блюда из мяса
Мясная сковородка…………..……………………………………………………….. 250 гр.               395 руб.
Говяжья вырезка, свиная вырезка, куриное филе

Свинина
Медальоны из свиной вырезки и картофелем « по-деревенски………………….. 330 гр.                 430 руб.

Медальоны из свинины в беконе и грибным соусом………………………….... 150/30 гр.               360 руб.

Свиная корейка с сыром ………….…………..…………………………..…….. 150/30 гр.                  370 руб.

Свинина на косточке с соусом « ГерманЪ» …………..…………………….…….. 200/100 гр.          410 руб.

Свиные ребра под медовым соусом…………..……………...………………………200/150 гр.         415 руб.

Говядина
Говяжий язык с жареным картофелем и грибами…………..……………...…... 150/150/30 гр.         380 руб.

Филе миньон из говядины………………………………………………….. 150/30/20 гр.                    390 руб.

Жаркое из говядины с грибами и черносливом…………..………………200/50/50 гр.                       385руб.

Говядина тушеная с овощами и соусом бешамель………………………..160/50/30гр.                       390руб 



                                                                                 Гарниры
Овощи-гриль …………..…………………………………………….……….. 100 гр.                            100 руб.
(Баклажаны, кабачек, сладкий перец, томаты, лук)
Жареный картофель с грибами…………..………………………………..….. 100 гр.                            90 руб.
Картофель «По-деревенски» …………..……………………………….. ……100 гр.                             85 руб.
Картофель фри…………..……………………………………………………. 100 гр.                              70 руб.
Картофельное пюре…………..……………………………………………..... 100 гр.                              65 руб.
Овощи на пару …………..…………………………………………………..... 100 гр.                             80 руб.
(Брокколи, фасоль стручковая капуста цветная, морковь)
Цветная капуста фри…………..………………………………………………. 100 гр.                            70 руб.
Рис с овощами…………..…………………………………………………….. 100 гр.                              75руб.

Соусы
«ГерманЪ» …………..……………………………...………….. 30 гр.                                                     65 руб.
Сливочно-горчичный…………..……………………………….. 30 гр.                                                   60 руб.
Гранатовый…………..………………………………...……….. 30 гр.                                                     60 руб.
Ткемали…………..…………………………………………….. 30 гр.                                                      65 руб.
Вишневый к мясу…………..……………………...……………..30 гр.                                                    60 руб.
Тар-тар…………..…………………………………………….... 30 гр.                                                      60 руб.
Кавказский…………..………………………………………….. 30 гр.                                                     60 руб.
Клюквенный…………..………………………………………... 30 гр.                                                     60 руб.
Сырный…………..……………………………………….…….. 30 гр.                                                     70 руб.
Горчица…………..……………………………………….…….. 30 гр.                                                     40 руб.
Соевый…………..………………………………………….……30 гр.                                                      50 руб.
Сметана…………..……………………………………………... 30 гр.                                                     50 руб.
Хрен…………..………………………………………………..... 30 гр.                                                     40 руб.

























Десерты
Вишневый штрудель с клубничным мороженым……………………………….. 80/50/30 гр.            210 руб.
Чиз-кейк классический………………………………………………………...……...100/80 гр.           200 руб.
Креп-сюзет с апельсиновым соусом
и ванильным мороженым……………………………………………………………. 100/80 гр.           220 руб.
(Сладкие блинчики подаются с апельсиновым соусом и ванильным мороженым)
Мороженое ………………………………………………………………………..…….. 50 гр.                60 руб.
(Ванильное, шоколадное, сливочное)
Фруктовая тарелка……………………………………………………………….….... 1000 гр.             750 руб.
(Основу составляют сезонные фрукты)
Яблочный штрудель с мороженым …………………………………………….. 80/50/30 гр.              210 руб.
Блины масляные
-с красной икрой…………………………………………………………………….. 150/20 гр.            180 руб.
-с семгой собственного посола……………………………………………………... 150/30 гр.           170 руб.
-с вареньем……………………………………………………………………….........150/30 гр.           120 руб.
-со сгущенным молоком…………………………………………………………….. 150/30 гр.           110 руб.
-со сметаной…………………………………………………………………………... 150/30 гр.          125 руб.



































Барная карта
Соки
Апельсиновый………………………………………………………..………….. 1000 мл                      180 руб.
Яблочный……………………………………………………...………….. 1000 мл                                180 руб.
Ананасовый…………………………………………………...………………….. 1000 мл                     180 руб.
Виноградный……………………………………………………..………………….. 1000 мл                180 руб.
Мультифрукт……………………………………………..………………….. 1000 мл                           180 руб.
Фреш в ассортименте ………………………………………………………. 200мл                               200 руб.


Безалкогольные напитки
Кока-кола, Спрайт, Фанта…………………………………………..…………….. 0,5л	         100 руб.
Минеральная вода Бон Аква газированная……………………...……………….. 0,5 л                         80 руб.
Минеральная вода Бон Аква негазированная…………………………………….. 0,5 л.                       80 руб.
Морс клюквенный………………………………………………….…...0,2/1 л.                                60/160 руб.


	Кофе
Эспрессо………………………………………………………..…………..40 мл.                                    80 руб.
Американо………………………………………………………..………..200 мл.                                 100 руб.
Капучино………………………………………………………..…………..200 мл.                               100 руб.
Латте………………………………………………………..………………200 мл.                                150 руб.
Глясе………………………………………………………..……………….200 мл.                               130 руб.
Мокачино………………………………………………………..…………..200 мл.                              130 руб.



























Пиво


Светлое фильтрованное…….……………………………..………………….0,5/0,3л                     120/80 руб.
Светлое не фильтрованное……………………………..……………………..0,5/0,3л                  150/100 руб.
Пиво бутылочное в ассортименте………………………………………..…………0,5л                        90 руб.

Кальян
На воде………………………………………………………..………………………. 400 руб.
На молоке …………………………....………………………..……………………… 500 руб.
На вине………………………………………………………..………………………. 600 руб.

Табак на выбор
Яблоко, Дыня, Вишня, Клубника, Кокос, Персик, Капучино, Мята, Жасмин,
Роза, Банан, Апельсин, Манго, Мультифрукт, Энергетик, Зеленый,
двойной, тройной виноград.


































Водка
Пять озер………………………………………………………………..50мл/0,5л                             60/600руб.
Немиров особая…………………………………………………………50мл/0,5л                            80/800руб.
Парламент………………………………………………………………50мл/0,5л                             95/950руб.
Русский Стандарт………………………………………………………50мл/0,5л                         140/1400руб.
Коньяк
[bookmark: _GoBack]Лизгинка ……………………………………………………………………………..50мл/0,5л    110 /1100руб.
Армянский 3*……………………………………………………………….…..50мл/0,5л            150 /1500руб.
Армянский 5*………………………………………………………………….50мл/0,5л               170/1700руб.
Грузинское сердце Арагви…………………………………………………..50мл/0,5л                 160/1600руб.
Хеннесси ………………………………………………………………….50мл/0,5л                      390/3900руб.
Виски
Блэк энд Уайт………………………………………………………………..50мл/0,5л                  150/1500руб.
Джек Дэниэлс………………………………………………………………..50мл/0,5л                  420/4200руб.
Джони Уокер Ред Лейбл………………………………………………50мл/0,5л                          310/3100 руб.
Джемесон………………………………………………………………..50мл/0,5л                        400/4000 руб.
Текила
Текила Ольмека Белая Класико……………………………………….50мл/0,7л                          350/4900руб.

Шампанское
Мон Кер Шери белый   п/сл………………………………………………………0,75л                          600руб.
Российское шампанское   п/сл……………………………………………….…..0,75л                           500руб.
Мартини Просекко   сух.        …………………………………………………………075л                  1500руб.
Боска    п/сл, сух.  ……………………………………………………………………….0,75                   700руб.
Вермут
Мартини Бьянка п/сл……………………………………………………………………100мл/1л        150/1500
Чинзано …………………………………………………………………………………..100мл/1л      130/1300
                                                                 






